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Caverna degli Dei

Hotel — Restaurant — Grotto — Piano Bar — Vinoteca

Entipasti

Qnsalata Verde di Stagione d~. 7.00
Knackige Blattsalate
Qnsalata of antasia la “Caverna degli apei ” Vo K2 8.50
Salatphantasie der Saison
Qnsalata _PBadessa d~x. 9.50
Tomatensalatl mit Zwiebeln
Qnsalata Caprese d~x. 73.50
Tomaten mit Mozzarella, Olivendl extra vergine und Basilikum
Qnsalatone con gfonno italiano e Yova d~. 76.00
Grosser gemischter Salat mit italienischem Thon und Ei
Tiatto di cfitness d~x. 27.00
Frische, knackige Salate mit saftig gebratenen Pouletbruststreifen

zesaola con cRucola e cFfarmigiano d=. 20.50

eltliner Trockenfleisch mit Ruccola und Parmesan

drinissima di §almone marinato alla _fbe d=. 27.50

Fein geschnittener, aromatisch gebeizter Lachs mit gerdst. Sesam

Carpaccio di gflanzo al edano e gfarmigiano  fx. 27.50

Rindscarpaccio mit Stangensellerie,
Olivendl extra vergine und Parmesanspéanen

I rosciutto Crudo con ¢flelone d=. 27.50
Feines Rohschinken mit Honigstiissen Melonen

YVitello g/ onnato

Kaltes Kalbsbraten mir feinster Thonsauce Vo K 27.50
CRoastbeef con salsa cfaxtaxe dx 271.50
Salumi dipici dficinese d~=. 27.50

(Lardo,Coppa, Salametti,Prosciutto Crudo, Mortadella di Fegato)
Kalte Platte mit ausgesuchten Tessiner Spezialitaten

8Delizia di gformaggi dficinese d=. 79.50
el

ikate Kaseplatte aus traditionellen Kasereien

SMinestrea di Verdure o= 9.50

Reichhaltige Tessiner Gemusesuppe
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Caverna degli Dei
Hotel — Restaurant — Grotto — Piano Bar — Vinoteca

I ximi gfiatti

asagne fatte in casa d=. 78.00
ausgemachte Lasagne
Spaghetti all’ gfEglio, Glio e gFeperoncino d~x. 715.50
mit Knoblauch, Ollvenol und Peperoncini
Spaghetti gfomodoro d~. 75.50
an aromatischer Tomatensauce
‘?/zetti olognese d=. 79.00
mit schmackhattem Rindfleischragout
Spaghetti ofeutti di gflaxe d~x. 27.50
mit Meeresfrichten, Krautern und Tomaten
Spaghetti Von ﬁole Vo K2 20.50
mit Venusmuscheln rautern und Tomaten
Spaghetti Carbonara Vo K2 27.00
mit Speck, Rahm und Ei
enne ftceabbiata d~x. 76.00
mit Tomaten, Olivendl und scharfen Peperoncini
I enne gffmerica cPasticciate Vo K2 79.00

( Bolognese, Gorgonzola, Panna )
mit Rindsragu, Gorgonzola und Rahm

dagliatelle al almone o= 79.50
Elernudeln mit Rahm und Raucherlachs
dagliatelle ai gfunghi gPorcini d=. 79.00

Elernudeln mit Steinpilzen und Rahm

Crespelle di QRicotta, Epinaci con Salsa Mascarpone  f%. 78.00

mit Quark und Spinat geflllte Crépes mit Mascarponesauce

nocchi gratinata al Qoxgonzola d=. 76.00
ratinierte Kartoffelgnocchi mit Rahm und Gorgonzola
Risotto cficinese d=. 76.00

Tessiner Risotto mit Butter und Parmesan verfeinert

Risotto ai gfunghi gPocini d=. 79.50

Samiger Risotto mit S einpilzen
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Specialita della casa

;ato di Vitello con cRosti d~.
mit iebeln, in Butter sautierte, geschnetzelte Kalbsleber, mit Rosti

Coniglio al €acciatore con gfolenta d=.

mit Gemusen und Pilzen sorgsam gegartes Kaninchen, mit Polenta

Siccata cMilanese di cfMlaiale con cRisotto d~x.

zarte, in Ei und Parmesanhille gebratene Schweinsplatzchen mit Risotto

Oss0buco di Vitello alla cflilanese d~x.

con Risoftto al Zafferano
mit Weisswein, Tomaten und Gemuisen geschmorte
Kalbshaxenschnitte mit Safranrisotto

Coxdon PBleu di cflaiale con cPatate fitte d~x.

Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites

dfiletto di gPangasius al B urro e alvia d~x.

saftiges Pangsiusfischfilet mit Butter und Salbei gebraten, mit Reis

Spadellata di Eamberoni gfEmerica d~.

Riesencrevetten mit aromatischen Krautern und Knoblauch
in Olivendl gebraten, mit Reis
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Caverna degli Dei
Hotel — Restaurant — Grotto — Piano Bar — Vinoteca

Gentile cliente,

Grazie della sua visita al ristorante America.

A seguire qui sotto troverd I'elenco di provenienza, controllata e certificata,dei
nostri salumi e delle nostre carni.

Buon appetito

Provenienza Salumeria
Salame, Bresaola,Coppa: Svizzera e Italia

Prosciutto Cotto:
Prosciutto Crudo:

Provenienza Carne

Manzo: IMranda — Australia - Svizzera
Carne di Vitello: Svizzera
Carne di Maiale: Svizzera
Polleria Fresca : Svizzera — Hungaria - ltalia
Pesce: Vietham - Norvegia

La Direzione



